
Акт 10

по итогам проведеппя общественного контроля пltтания
Мы, нижеподписавшиеся, ко]\,tиссия в составе:

Приколотина Н.В. - зам.директора по УВР, ответственный за питание
Чистилина М.А. - lrредседатель попечительского совета школы,
Макаренко Е.В. - руководитель МО кJIассных руководителей 1-4 классов,

Полякова Е.В. - руководитель Мо класспых руководителей 5-9 классов,

Телегина С.Ю. - р}ководитель МО классIlых руководителей 10-1 1 классов,

Плешакова Н.В. - председатель профсоюзного комитета школы
Состави"ци настоящпй акт по Iiтогам проверкп оргаtiltзацIlIл пltтания обучающпхся

МБОУ (СОШ J\}50 ипI. IO.A. ГагарIlна>

Щель проверки:

1. Предоставление горячего питания школьникам МБоУ кСоШ Ns50 им. Ю.д.Гагарина>.

2. Организация работы школьной столовой
Срокп проверки: 09.12 - |3.|2.2024r.

На момент проверки установлено:

. В плановом порядке идет обеспечение горячиN{ питанием школьников l- 11

кJIассов
о Школьной столовой предложеЕо разЕообрaвное меню, составленное в соответствии

с требованиями.
о КомиссиеЙ ycTaIIoB-,IeHo, что работниками столовой соблlодатотся требования

санитарньП правил пО массе порциЙ блюд, иХ пищевоЙ и энергетической ценности,

суточной потребttости в основных витаN{инах и микроэлементах,
о Производство готовых блlод осушествляется в соответствии с технологическими

картами, в которых отражеllа рецептура и технология приготавливаеI!{ых блtод и

кулиIIарЕых изделий.
о Столовм обеспечена достаточныNI колиаIеством столовой посуды и приборами, в

цеJIях соблюдеIIl1я правил I\tытья }l дезиIrфекции в соответствии с требования!lи

настоящих санитарных правил, а Takrke шкафами для ее хранения около

раздаточной линии.
. Уборпч обеденного з&па проводIlтся IIосле каIцого прllе}Iа пищtл, обедеttные

столы обрабатываtотся дезинфицир}тощими средствами в соответствии с

требованиями.
о МоющItе и дезиrrфишируlощие средства хранят в таре !lзготовителя в специаJ]ьно

отведенныХ N{ecTax, Itедос,l,Упных длЯ учащI{хся, отлеJIьно от пищевых продуктов,

о В обедеяном зfulе на видном месте меню, утвер)ltденное директором школы, в

Koтopottt указываIотся оIJедениJ{ об объелtах б:под и названrrя кулинарных изделий,

. Не допускается присутствие учащихся в производственньLх помещениях столовой.

. Не привлекаются учащиеся к работам, связанным с приготовлением пищи, чистке

овойей, раздаче готовой пиUцi, резке хлеба, lиытыо t]осуды, уборке помещениt"л,

о Для мытья рук установлены умывaльные раковины,
о Персонал обеспечен специальной одеждой.
о К рабо,ге допускаются лица, имеющие соответствующуtо профессиональную

квалификациЮ, прошедшие ПРеДВаРИТеJl ЬН Ыit, при поступлении на работу, и

периодическлlе NIедI,Iц!iнские осN,tо,гры в установленIlом порядке,

профессиона.rыlуlо гигиеltичеекуlо подготовку и а,t"тестацию,

о Медицлtнский работник следIIт за оргаItизацttей питания в школе, в том числе за

качестl]оМ пос'гупаIOщItх продуIсов, правильностью закладки продуктов и

приготовлениеNt го говой пltши.
. с целыо контроля по соблtодениtо технологttческого процесса отбирается cyTollrla,I

проба от ка;Itдой партиlt лрI,IготовлеItIIых блlод,



. Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.

. Классные руководители с,,lедят за органI,1зованныNl питанием учащихся.

Вывод; в МБОУ (СОШN9 50 им. Ю. А. Гагарино организовано предоставление горячего
питaшия школьников с 1 по l 1 класс. Комиссия признала работу столовой и организацию
питilния удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

Члеrrы Koпrrrccrrrr общественного контроля:

fr-iffilfii:ffи?
Макаренко Е.В. gt(./ 

""
Полякова Е.В. 5/l-PA-
Телегина С.Ю. aF{L
Плешакова Н,В, arlffi -



Акт 11
по итогам проведения общественного контроля пIlтания

Мы, нижеподписавшиеся. комиссия в составе:

Приколотина Н.В. - зам.директора по УВР, ответственный за питаЕие
Чистилина М.А. - председатель попечительского совета школы,
Макаренко Е.В. - руководитель МО кJIассных руководителей 1-4 классов,
Полякова Е.В. - руковолитель МО классных руководителей 5-9 классов,
Телегина С.Ю. - р}ководитель МО классных руководителей l0- l l классов,

Плешакова Н.В. - председатель профсоюзного комитета школы
СОСТаВилrr IIастоящrll"r aIiT по IIтогам провсркII оргпIrIIзацIIIr пIrт,lния обучающlrхся
МБОУ (СОШ ЛЪ50 ип.l. IO.A. Гагарпна>

CpoKrl проверкlr: 16.12 - 20.12.2021 r.

ПроверкоГl было устаlrовлено:

Члены коплиссии общсственIIого коllтроля:

Щель проверкп:

1. Выявление нарушений при организации питания в МБОУ <СОШ Ns50 им.
Ю.А.Гагарина>.
2, Соблюдение условий хранения скоропортящихся продуктов, сроков ремизации.
3. Проверка соответствия веса порций вьп<ода готовьrх блюд

. график приема пищи учащимися МБоУ (соШJ!Ъ50 им.Ю.А.Гагарина> (график
питания) имеется;

. санитарное состояние пицеблока соответствует санитарным нормам и правилtlм;

. все сотрудники пищеблока в униформе, защитных масках и перчатках;

. пищевые прод}тты, продовольственное сырье поступает в столов).ю с
документацией, которм подтверя(дает их качество и безопасность;

. составленное меню и качество прI{готовлеIIия пищrI в соответствии с требованиями;

. бесплатное горячее питание об)"{ающихся l- 4 классов проводится в соответствии с
графиком;

. в нilличии вся док}ментация по предоставлению горячего бесплатного питtlния;

. питание учеников младших к"цассов проводIlтся в соответствии с новыми СанПиНами;

. сроки реаJIизации скоропортящихся продуктов и условия их хранения соблюдаются в
соответствии с сопроводительпой докуллентацией;

. в холодильнике готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками, сыпучие
продукты хра!{ятся в закрытых емкостях;

. правила товарного соседства соблюдаются;

. вес готовых порциЙ соответствует выходу, заявленIlому в меню.
Вывод: комиссия установI.Iла. что школыIая столовая соответствует требованиям,
предъявляемым норпIат!Iвно-правовыN{и актаIии, FIарушений не выявлено. Оценка

работы школьноЙ столовоЙ признана удовлетворIлте,тlьноЙ.

-А

i*i;Жffii"w
Макаоенко Е.В. JUР
полякова Е.в. .аГ-.,УlZ

Телегина С.Ю. f/0+
плешакова Н.В. ffi .



Акт 12

по итогам проведения общественного контроля пtlтания

Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе:

Приколотина Н.В. - за.п,t.директора по УВР, ответственный за питание

Чистилина М.А. - председатель попечительского совета школы,

Макаренко Е.В. - руководитель МО классных руководителей 1-4 классов,

Полякова Е.В. - руководитель Мо классных руководителей 5-9 классов"

Телегина С.Ю. - руководитель МО классньтх руководителей 10-11 классов,

плешакова Н.в. - председатель профсоюзного комитета школы

Составr'rлrrнасТоящIlI-1аriтпоlIТоГаiuпроВерltIIоргпIltIЗацItItпItтанияобУчаюЩихся
МБОУ (СОШ Л!50 ипl. lO,A, Гагарпна>

члеlrы koпllrccll о б Iцсс,гве t l tt о го lioIlTpojl,t:

Приколотrtна Н.В.
Чистилина М.А
Макаренко Е.В.
Полякова Е.В.
Телегина С.Ю.
плешакова Н.в

Щель проверкrl:

1. Предоставление горячеl,о питания школьникам МБоУ (СоШ Ns50 им, Ю,А,Гагарина>,

2. Проверка ассортимента и качества продукции в школьном буфете,

З. Оргавизаuия работы школьной столовой,

Сроки проверкиz 2З.l2. -27,|2,2024 r,

Проверкой было установлено:

. ГОРЯЧее питание предоставляется всем обучающи]\{оя школы с 1- 11 класс, младшим

школьникам предоставляется горячий завтрак;

. сТолы в обеденном заJIе чI,Iстые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное;

. ;;;;;;rr" столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число

посадочных мест соответствует количеству учащихся питающихся за одно посецеЕие;

. график посещения столовой учащимися имеется;

. За КаЖДЫм из классов ,onp"nn"no время посещенtlя сто,цовоI"I и место в столовои;

. поТоки рiвведены no np"",nn в соответств!Iи с новыми СанПиНами;

. aоrрудпrпu*и столовой соблtодаются все санитарgые норN{ы;

. навсех продуктах намомент проверки были ценrtики,

. СРОКИ РеМизации скоропортящихся продуктов соблюдаIотся в соответствии

сопроводительными документами,
. пробы хранятся в специаJIьном холодильнике, закрыты крышкаý{и,

. 
"'*onoorno"oM 

шкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крыtпками, в

столовой иNrелись в наличии соки, салать], свежая выпечка, первые и вторые блюда;

. ассорТиМент npooynuror, оr.,ускаемой школьныNt буфетом, разЕообразен: в налх:ии

,r""r"" оо 5 наиметrЪван"й различной выпечки, что пользуется спросом у учащихся,

продукция выдается a ,"non"'oou",eM салфеток и полиэтиленовьIх пакетов;

. технолоГия приготовленliя блюд соблюдается;

. Продукты всегда свежие, согласно требованияNr Санпин,

. температурНыr{ режим в холодилыlliках поJцер}кивается на уровне требованилi, в

холодильноМ шкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками,

. вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню,

в;r;;;; в МБоУ (сошNs] 50 иir. IO. Д. Гагарина> организовано предоставление горячего

питания школьников с 1 по 11 класс, Комrtссия признала работу столовой и организацию

питанияуДоВлеТВорItТеJlЬной.Претеtлзил-lизаlпtечаниi'tсостороныпроВеряющихнет.

Ёг#ry
a1eq
йl'-



I-{ель проверки:

1. Предоставление горячего питания школьникам мБоу <сош Ns50 им, Ю,А,Гагарина>,

2. СЬблюдение условий хранеЕия скоропортящихся пропуктов, сроков реализации,

3. Проверка соответствия веса порций вьгхода готовых блюд

4, Проверка ассортимеIIта и качества продукции в школьItом буфете

Сроки проверки: 13.01. - 17.01.2025 г,

Проверкой было устаlrовлено:

. ГОРЯЧее питаЕие предоставляется всем обучающимся I колыс 1- 11класс, младшим

школьникам предоставляется горячий завтрак;

.столывобеденномЗалечистые.санитарноесостояниепицеблокаУдовлетворительЕое;

. сосТояние столовой мебели находится в удовлетворитеJIьном состоянии, rмсло

посадочных мест соответствует количеству у{ащихся питающихся за одно посешеЕие;

. график посещения столовой }п{ащимися имеется;

. за кa)кдым из классов закреплено время посещеIlия столовой и место в столовои;

. поТоки разведены по времени в соответствии с новыми СаНиНами;

. сОТРУДНИКами столовой соблIодаtотся все санитарные вор\Iы;

. Еа всех продуктах на момент проверки были ценники,

. Сроки Реа,цизации скоропортящихся продуктов соблlодаtотся в соответствии

сопроводительными документами,
. пробЫ хранятсЯ в специальпоМ холодильнике, ЗаКРЫТЫ КРЫШКаIYIИ,

. 
" 

*onoo"n"noM шкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крьrшками, в

столовой имелись в наличии соки, салаты, свежая выпечка, первые и вторые блюда;

. аССОРТИМеЕт продукции, отпускаемой школьным буфетом, разнообразен: в нмичии

"*a"r"" 
оО 5 наийенований разли.tной выпеtп(и, что пользуется спросоN{ у учащихся,

прод}кция выдается с использованием салфеток и полиэтиленовьж пакетов;

. техноЛогия приготовления блюд соблюдается;

. прод}кты всегда свежие, согласно требованиям Санпин,

. ТеМПеРаТУРный режиIrл в холодильнltках поддер)I(1,1вается lIa уровне требований, в

"опод"п"rо* 
u,пuфу .orouuo продукция хранится в таре, закрьIтоl"{ крышками,

. Вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню,

вrruод, в МБоУ кСоШNs 50 им, Ю, А, Гагарина> организовано предоставление горячего

n"ru"r" школьников с 1 по 1l класс. Комrrссия признала работу столовой и оргаЕизацию

питанияудовлетвориТеJrьной.ПретензtrйltзамечанltйсостороныпроВеряюЩихнет.

Члены KoMrt сс tt1l рб ществе t t н ого коIIтроля:

Ппиколотина Н ,В, ёT

Чистилина М.А. ,.t/, -
Макаренко Е.В, <Дr _

Полякова Е.В. {Йr'-'
Телегина С.Ю. Йlч
Плешакова Н.В ф-

Акт 13

по итогам проведенпя общественrrого контроля питания
Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе:

приколотина Н.в, - зам.директора по Увр, ответственный за питание

Чистилина М.А. - председатель попечительского совета школы,

Макаренко Е.В. - руководитель Мо классных руководителей 1_4 классов,

Поrякова Е,В. - руководитель Мо классных руководителей 5-9 классов,

Телегияа С.Ю. - руковолитель ]\4о классных руководителей 10-'l 1 классов,

плешакова Н,в. - председатель профсоюзного комитета школы

CocTaBrr"пrl настоящtrr-r акт по IIтога]lI проверкIl оргаIIIIзацrttt пlIтания обучающихся

МБоУ кСоШ Ns50 ипr. IO.A. ГtrгарIttltt>



Акт 14

по итогам проведения обществеllного контроля питания
Мы, нижеподписавшиеся, комI{ссия в составе:

приколотина Н.в, - зам.директора по Увр, ответственный за питание

Чистилина М.А. - председатель попечительского совета школы,

Макаренко Е.В. - руководитель МО классIIых руководителей 1_4 классов,

Полякова Е.В. - руководIrтель Мо классttых руководителеir 5-9 к-цассов,

Телегина С.Ю. - руковолитель Мо классных руководIIтелеI"I l 0- l l классов,

плешакова Н.в. - председатель профсоюзного комитета школы

СоставилII настоящltГl акт по Il,гогал! llpoBcplilI оргilIlllзаlIIIIt пIlтаltия обучающихся

МБОУ (СОШ Л!50 Irrrl. lO.A. Гагарlrrrа>

Щель проверкrr:

1. Выявление нарушений при организации пIiтания в МБоУ <СоШ Ns50 им,

Ю.А.Гагарина>.
2. Соблюдение условий хранения скоропортящихся продуктов, сроков реализаllии
3. Проверка соответствия веса порций вьтхода готовых блюд

Сроки проверки: 20.01. - 24.01.2025 г.

Проверкоil было установлено:

. график приема пици учащиN,tися МБоУ кСоШNs50 им.Ю.д.Гагарина> (график

питаяия) имеется;
. санитарное состояние пищеблока соответствует санитарньш нормам и правилtlм;

. Все Сотудники пищеблока в униформе, защитных масках и перчатках;

. ПИЩеВЫе ПРОДУlСЫ, ПРОДОВОЛЬСТВеННОе СЫРЬе ПОСТУПаеТ В СТОЛОВУЮ С

ДОКУIrЛеНТаЦИеЙ, которrrя подтверждает их качество и безопасность;

. состаВленное меню и качество прItготовленlля пищ1l в соответствии с требованиями;

. бесплатное горячее питание обу{ающихся l- 4 классов проводится в соответствии с

графиком;
. в наличии вся док}ментация по предоставлеIlию горяtlего бесплатttого питrшия;

.питаниеУчениковмладшихкЛассоВпроводllтсявсоответствиисноВымиСанПиНалtи;

. сроки реЕIлизации скоропортяпlихся продуlсов и условия их хранения соблюдаются в

соответствии с сопроводителыtоti докуплентациеli;
. В ХОЛОДИЛЬнике готоваЯ продукцllя хран!Iтся в таре, закрытой крышкамп, сыпучие

продукты хранятся в закрытых емкостях;
. ПРаВИЛа ТОварного соседства соблtодаtотся;
. Вес готовых порций соответствует выходу, заявле}lIlоNIу в MelIIo,

Вывод: комиссltя установtt.qа, tlтo школыlая столовая соответствует требованиям,

предъявляемьм }lормативt{о-правовыNrи актами, нарушений не выявлено, оценка

рчбоru, пlпопuпой столовой прIIзнаtlа удовлетворительной,

Члены коrtrtсси lt общесr,веt tttого liоIгI,роля:

Приколотлrна FI.В
Чистиллtна М.А.
Макаренко Е.В.
Полякова Е.В.
Телегина С.Ю.
Плешакова Н.В.
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Акт 15

по итогам проведения общественного контроля питания
Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе:

Приколотина Н.В, - зам.директора по УВР, ответственный за питание
Чистилина М.А. - председатель попечительского совета школь],
Макаренко Е.В. - руководитель МО классных руководителей 1-4 классов,
Полякова В.В. - руководитель МО класслIых руководите,пеlYl 5-9 K.,laccoB,

Телегина С.Ю. - руковолитель ]\4О классных руководителей 10-1 1 классов,
Плешакова Н.В. - председатель профсоlозного комитета школы
Составилlr настоящtlй ariT по II,гогаýI tIpoBepKII оргilIIlIзацIrrI пIrтания обучающихся
МБОУ кСОШ Л}50 пrrr. IO.A. Гагарllна>

Щель проверки:
1. Предоставление горячего питаltия школьникам МБОУ кСОШ Ns50 им. Ю.А.Гагарина>.
2. Соблюдение условий хранения скоропортяцихся продуктов, сроков реаJIизации.
3. Проверка соответствия веса порчий выхода готовых б.гttод

4. Проверка ассортимента и качества продукции в школьном буфете
Сроки проверки:.21.0l. - 31.01.2025 г.

ПpoBepKor'l было установлено:
. горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с l по 11 класс, NIладшим

школьникам предоставляется горячий завтрак;
. столы в обеденном за"пе чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное;
. состояЕие столовой мебели находrtтся в удовлетворительЕом состоянии, число

посадочных мест соответствует количеству учащихся питающихся за одно посещение;
. график посещения столовой учащимися имеется;
. за кФкдым из классов закреплеIIо вреN{я посещенItя столовой и место в столовой;
. потоки разведены по времени в соответствии с новыми Санпинами;
. сотрудниками столовой соблtодаются все санl]тарные норл{ы;
. на всех продуктах на момент проверки были ценлtики.
. сроки реализации скоропортящихся цродуктов соблюдаlотся в соответствии
сопроводительныN{и докуN{ентами.
. пробы хранятся в специаJIьном холодиль}IIiке, закрыты крышкаN{и.
. в холодильном шкафу готовая продуItция хранится в таре, закрытой крьтшками, в

столовой иN{елись в наличци coKI.l. салаты, свежая выпеlIка, первь]е и вторь]е блюда;
. ассортимент продукции, отпускаемоli школыlым буфетом, рaвнообразен: в наJIичии

имеется до 5 наименований различной выпечки, что пользуется спросоN,I у гIащихся,
продукция выдается с использованием салфеток и полиэтиленовых пакетов;
. технология приготовлеIiия блtод соблtодается;
. продукты всегда свежие, согласно трсбованиям Санпин.
. ТемпераТУрный рехtим в холодильнllках подlерживается на уровне требований, в

холодильном шкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками.
. вес готовой порций соответствует заявленIrому выходу в ]\{eHIo.

Вывод: в мБоУ (СоШN 50 lrrrr. IO. А. Гагарина> организовано предоставлеЕие горячего

питания школьников с l по 1l класс. Комlrссия признала работу столовой и организацию

питания удовлетворIIтельной. Претензtл!"I II заN,IечаниI-1 со стороны проверяющих нет.

Члены Koпlllcclrrr обществеrlrIого liоllтроля :

t#ffi;:fiI:,;fu.,
Макаренко Е.В. ц/12
Полякова Е.в, <'?-А_
Телегина С.Ю. Яё4
Плешакова Н,В, Й -


