
Акт 2
по итогам проведения общественного контроля питаниямы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе:

Приколотина Н.В
чистилинай:-_;##,.:}iНiхJ'.?i;JТ.iхъН"ffiхпйтание
Макаренко Е.в. - руководитель МО классных руководителей 1-4 классов,Полякова Е,в, - руководиТель МО классных руководителей 5-9 классов,

;Ж:# Р",jr-"ВОДИТелЬ 
МО классных руководителей 1 0- 1 l классов,

составил",ч.'оiiЖпТН;I"".ф#;;:Ж;1}.#"ЖН",,;;;;"бучающихся
МБОУ (СОШ М50 им. Ю.А. Гагарина>>

Idель проверки:

l' ПРеДОСТаВЛеНИе ГОРЯЧеГО ПИТаНия школьникам мБоу (сош м50 им. ю.д.гагарина).2. СоблюДение услоВий хранения скоропортящихся пРодУктов, сроков реаJIизации,3, Проверка соответствия веса порций вьжода.оrо""r" блюд4. ПроверКа ассортимента и качества Продукции в школьном буфетеСроки проверки: 14.10. - 1S.10.202a г.

Проверкой было установлено:

' il,|;т*жние 
предоставляется всем обучающимся Школы с l по 1l класс, младшим. столы 

" "U"о.r|;ff11"JffiН:Жl"ННН..ояние пищеблока удовлетворительное ;
, состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, числопосадочньж мест соответствует количеству учuщ"*aя питающихся за одно посещение;, график посещения столовой учащимися имеется;, закаждым из классов закреплено время посещения столовой и место в столовой;, поТоки разведены по времени в соответствии с новыми СанПиНами;о сотрудниками столовой соблюдаются все санитарные нормы;. на всех продуктах на момент проверки были ц.Йrпr,
' сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствиисопроводительными документами.
, пробы хранятся в специ€IJIьном холодильнике, закрыты крышками., в холодильном шкафу готовая продукция *pun"ra" в таре, закрытой крышками, встоловой имелись в нчtличии соки, i*ur"r, свежая выпеl' ассортимент проДУкции, оТпУскаемой школьныr urЁ1?^lТiТ:J,,;::;','"u;Ж1""имеется до 5 наименований различной выпечки, .,rо пй"aуется спросом у учащ ихся,прод}кция выдается с использованием салфеток и полиэтиленовьж пакетов;. технология приготовления блюд соблюдЪется;, прод}кты всегда свежие, согласно требованиям Санпин., температурный режим в холодильниках поддерживается на уровне требований, вхолодильНом шкафУ готовtUI продукция хранится в таре, закрытой крышками.. ВеС готовой попчиi19_ответствУет заrIвлеНному выходу в меню.Вывод: в МБоУ (СоШм 50 им. Ю.д гu.uр""uu o|iurrr.o"aнo предоставление горячегопитания школьников с l по 1l класс. комиссия,rp"ri-u работу столовой и организациюпитания удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.Члены комиссии обществЬнного контроля:
Приколотина Н.В. {),tдЦ,-
Чистилина М.Д. ,/l;,, /'
Макаренко Е.В. J/.[//
Полякова Е.В. Х"/-
Телегина С.Ю. ffi.ot
Плешакова Н.В. - dil -


