
Акт 3
по итогам проведения общественного контроля питаниямы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе:

приколотина Н.в. - зам.директора по Увр, ответственный за питаниеЧистилина м.А. - председатель попечительского совета школы,Макаренко Е,в. - руководитель МО onu..""i* |упЙоrr.лей 1-4 классов,ПОЛЯКОВа Е,В, - РУКоводитель МО клu..""i" рiiо"Ъо"."rr.й 5_9 классов,

,ffffiНi:-Гd - руководитель МО классны;;r;;;;оrтелей 10-1l классов,

Составил""".,;Jfl НЖН;i"".ф#;fi Ж;ЖНffi НпитанияобучающихсяМБОУ (СОШ ЛЬ50 им. Ю.А. Гагарина>>

Щель проверки:
1' ПРеДОСТаВЛеНИе ГОРЯЧеГО ПИТания школьникам мБоу (сош Jф50 им. ю.А.гагарина)).Z Организация работы школьной столовой
Сроки проверки:21.10 - 25.10. 2024 г.

На момент проверки установлено:о ý плановом порядке идет обеспечение горячим питанием школьников 1- 1 l классов

i,о.u.НХiiНЙ 
СТОЛОВОй ПРеДЛОЖеНО РаЗнообразное меню, составленное в соответствии

о Комиссией установлено, что работниками столовой соблюдаются требованиясанитарЕЫх правиЛ по массе порциЙ блюд, их пищевой и энергетической ценности,суточной потребности в основных витаминах и микроэлементах.
' Производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими
xii#i;*;";xН: ОТРаЖеНа Рецептура и технология приготавливаемых блюд и
, Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, вцеляХ соблюдениЯ правиЛ мытьЯ и дезинфекции в соответствии с требованиями

}};Т*" 
СаНИТаРНЬЖ ПРаВИЛ, а ТаКЖе 

'Пuфur' ДЛЯ ее хранения около раздаточной
, Уборка обеденного зала проводится после каждого приема пищи. обеденные столыобрабатываются лезинфицируюйими средствами в соответствии с требован иями.о Моющие и лезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специальноотведенных местах, недоступЕых для r{ащихся, отдельно от пищевых продуктов.о ý обеденном зале на 

"цлнy месте_ меню, утвержденное директором школы, вкотором указываются сведения об объемах блюд 
" 

пйuuп"" кулинарных изделий.о Не допускается присутствие учащихся в производственных помещениях столовой.о Не привлекаются учащиеся к работал,t, a"nru"r"r, с приготовлением пищи, чисткеовощей, раздаче готовоЙ пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений.. Для мытья рук устаЕовлены умывальные раковины.. Персонал обеспечен специальной одеждоЙ.о ( работе допускаются лица, имеющие соответствУющую профессиоЕальнуюквалификацию' прошедшие предварительный, при поступлении на работу, ипериодические медицинские осмотры в установленном порядке, профессиональнуюгигиеническую подготовку и аттестацию.
, Медицинский работник следит за организацией питания в школе, в том числе закачеством поступаютдих продуктов, правильностью закладки продуктов иприготовлением готовой пищи.
о Q цельЮ контролЯ по соблюДениЮ технологического процесса отбирается суточнаяпроба от каждой партии приготовлеЕных блюд,о Запрещенные продукты в питании детей не употребляются.о Классные руководители следят за организованным питанием учащихся.



Вывод: в МБоУ кСоШNs 50 им. Ю.д. Гагарина> организовано предоставление горячегоПИТilНИЯ ШКОЛЬНИКОВ С 1 ПО 11 КЛаСС. Ko*"..ii";;r;;" работу ..bno"ot 
" 

организациюпитаЕия удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.
Члены комисси]л общественного контроля:Приколотина Н.В. ilh,lalz -Чистилина М.д. ,/Ё'Тl
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Макаренко Е.В.
Полякова Е.В.
Телегина С.Ю.

Плешакова Н.В.


