
Акт 7
по итогам проведения общественного контроля питаниямыо нижеподписавшиеся, комиссия в составе:

Приколотина Н.В
чистилинай;.:"r.н#lжт:*хJ,ii;J#:J.;хънжхпf.Iтание
Макаренко Е.в. - руководитель МО классных руководителей 1-4 классов,Полякова Е.в. - руководитель МО классных руководителей 5-9 классов,

,]fffiНiffi aОrКОВОДИТеЛЬ 
МО классных руководителей 10-11 класЬов,

составил"оч.,оJ,iНЖН"JJ"".ф#;fi 
Ж;1}.###;"",;;;;бучающихсяМБОУ (СОШ М50 им. IO.A. Гагарина>>

Щель проверки:

l 8;:Ж;;ffi ;;:Н'#,:нЁff"т##никам мБ оу ( с ош ,*5 0 им ю. А. гагарина)).
Сроки проверки: 18.11.- 22.1|.2024 r.

На момент проверки установлено:

В плановом порядке идет обеспечение
классов горячим питанием школьников 1- 11
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ПРеДЛОЖеНО Разнообразное меню, составленное в соответствии

Комиссией установлено, что работниками столовой соблюдаются требованиясанитарнЬж 
''равиЛ 

по массе порций блюд, nn* пrйЪuБи энергетической ценности,суточной потребности в основных витаминах и микроэлементах.
производство готовых блюд осуществляется в соответствии с технологическими

ýХ#Х;"1-Y;fi;:ТРаЖеНа РеЦептура и технология приготавливаемых блюд и

a

столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, вцелях соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями

;trff"lfioi?i1#.o""'- 
ПРаВИЛ, а ТаКЖе шкафами для ее хранения около

Уборка обеденного зала проводится после каждого приема пищи. Обеденные
;;:Ё:Н'#ЯаТЫВаЮТСЯ ДеЗИнфицирующими средствами в соответствии с

о Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в специальноотведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продуктов.о В обеденном зале на видном rj.т меню, утвержденное директором школы, вкотороМ указываюТся сведения об объемах блЬд,u'*"un"n кулинарных изделий.о Не допускается присутствие учащихся в производственных помещениях столовой.о Не привлекаются гIаттIиеся к работам, a""ru"nur' с приготовлением пищи, чисткеовощей, раздаче готовоЙ п"щ", резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений.. 
4r" мытья рук установлены умывальные раковины.о Персонал обеспечен специальной одеждой.о ( работе допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональнуюквалификацию, прошедшие предварительный, при поступлении на работу, ипериодические медицинские осмотры Ь установленном лорядке,профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию.о Медицинский работник следит Ъu ор.u""зацией питания в школе, в том числе закачеством поступающих продуктов, правильностью закладки продуктов иприготовлением готовой пищи.о С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточнаяпроба от каждой партии приготовленных блюд.. Запрещенные продуктьi в питании детей не употребляются.о Классные руководители следят за организованным питанием учащихся.
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Вывод: в МБоУ (СоШJ\Ъ 50 им. Ю.д Гагаринa> организовано предоставление горячегопитания школьников с 1 по 11 класс. Комиссия.rр"."*u работу сrЬло"оП и организациюпитания удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.

члены комиссии общественного контроля:
Приколотина Н.В.
Чистилина М.А.
Макаренко Е.В.
Полякова Е.В.
Телегина С.Ю.
плешакова Н.в


