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Мы,нижепоо.,"Хl"]Ii:Ц;ffi Ж;Т.rЖrВеННогоконтроляпитания
Приколотина Н.В. - зам.дирео.орu по УВР, ответственный за питаниеЧИСТИЛИНа М,А, - пр.дaaдu..п" iоп.""тельского совета школы,Макаренко Е,в, _ руководиr.о" йО *nu..rlr* |rйоо"r.лей 1-4 классов,Полякова Е,В, - рУкоВоДитель Мо клu..r"r* |1iiойrr"п"й 5-9 классов,Телегина С,Ю, - рУкоВодитель Мо r,пu..п"rii;;;;;оrr.лей 10-11 классов,Плешакова Н,В, - председатель профсо-."о.о' ior"r"ru школыСоставили настоящий акт.rо 

".lМБоу (сош ль50 им. Iо.д. a":""#r;IoBepKII 
ОРГаНIIзации пIlтания обучающихся

Itель проверки:
1, ПРеДОСТаВЛеНИе ГОРЯЧеГо питания школьникам мБоу (сош м50 им. ю.А.гагарина)).2, Соблюдение условий хранения скоропортящихся продуктов, сроков реЕlлизации.З, Проверка соответствия веса порций вьжода готовых блюд4, Проверка ассортимента и качества продукции в школьном буфетеСроки проверки: 25.11. -29.11.2024 r.

На момент проверки установлено:о .щокументы по организации питания имеются в полном объеме.о Административно-общественный контролЬ за организацией питанияосуществляется комиссией по контролю за питанием обучающихся, ответственнымпо питанию от администрации школы.о На сайте мБоУ кСоШJф 50 им. ю. А. Гагарина> размещена необходимаяинформация по организац ии питания, l 0-дневное меню.о Было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии котлеткуриных.
, ПрИ взвешиваНии 5 котЛет, полr{еннаll масса равнялас ь 454г, что соответствуетнорме (вьгход готовой котлеты - 90г)., При дегустации отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качествообработки соответствует предъявляемым требованиям.' 

^uJr".ъ: 

комиссии отметили, что порции соответствуют возрастной потребности

' организация питания: в столовой дех(урят учителя, обращают внимание на то, чтоПеРеД еДОЙ НУЖНО МЫТЬ РУКИ. Щля мьrт" я" и обраЬо.i";r; 
"rЬо.,." раковины,мыло, дезинфицирующие средства. Сушат руки при помощи двух электрическихсушилок для рук.о В обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочныхмест достаточно. Все классные руководители сопровождают свои классы.о Комиссия посетила пищеблок. Нарушений не было выявлено.о Эстетичность накрытия: столы чисто вытерты, использ}тотся специальныепринадлежности для мытья столов, тарелки чистые, без сколов.о ЧленЫ комиссии отметили, что уlrащиеся старших кJIассов предпочитают обедатьчерез рЕвдачу, В основном приобреr*, пойты и макароны под соусом, саJIаты,реже первые блюда. На третье берут .rruоп"t 

"u 
й иликомпот.о На раздаче расставлены ценники и выставлены контрольные блюда.Вывод: в МБОУ (СОШ]ф 50 им. Ю.А, Га.ар".rаr, op.urrrro"aнo предоставление горячегоПИТаНИЯ ШКОЛЬНИКОВ С l ПО 1 1 КЛаСС. КОМИССия .rp"ar-u работу .rЬ,"о"ой 

" 
организациюпитания удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет.Члены комиссии обществЬнного контроля:

Приколотина Н.В. йh//rУ- ПоляксЧистилина й.i-trlry,' ,+HН:iur"rh/;
макаренко в ;.// ,fffi:Х"" анд.6ffi/ -


